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Fortbildungsangebot

Entstehung und Verarbeitung der Bienenerzeugnisse

Wissenvermittlung zu Inhaltsstoffen & deren Wirkweise
- in der hauslichen Gesundheitspflege
- in kosmetischen Anwendungen
- als gesundes Lebensmittel im taglichen Gebrauch

Die wichtigsten gesetzlichen Bestimmungen.

Notwendige Grundwerkzeuge zur Referententatigkeit.

Prasenztermine im Innovationszentrum Dérentrup

24.10.2026 - 25.10.2026
19.11.2026 - 22.11.2026 ABSCHLUSS
14.01.2027 - 17.01.2027 MIT ZERTIFIKAT

Eine verbindliche Anmeldung per Email an
kontakt@netzwerk-bienenprodukte.de ist erforderlich.
Die Kursgebuhr ist im Voraus nach Rechnungsstellung auf das Konto des
Netzwerks der Fachberatung fur Bienenprodukte e.V. zu entrichten.
Erst mit Zahlungseingang wird die Anmeldung anerkannt.

Kursgebuhr: 1.150,00 € inkl. Mittagsverpflegung

WWW.NETZWERK-BIENENPRODUKTE.DE
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