kund 1.4 Kilo Honig verspeist statistisch jeder
Deutsche jghriich. Aber nur 25 % der stilen
Lust stillen wir mit Honigen aus Deutschilarnid,
drer Viertel des Bedarfs werden importiert.
Warum deutscher Homig mehr Beachtung
vordient, erklart Marianne Kelies. Die Imke-
nn setzt sich fir den Vertrieh reqionaier
Horigeorten im Supermarkt ein

apéro: Frau Kehres, was.ist 5o fteressant an
Jegionalem” Hong?

M. Kehres: Zunachst einmal rie Geschmacksvielfslt

leder Honig schmeckt anders. Schan der Homig eines
I5
meiner. le nach Lage, Tracht und Jahreszan variieren

drei Kilometer entfernten Imkers falit anders aus

die Aromen. Soschmeackt etwa Fribjahrshonig anders
als Sormmerhorig. Im Frihjahr bestimmen z. B; Kirsch-
bidten, Raps, Ahorn, Kastane oder Léwenzahn in mei-
ner Region den Charakter des Honigs. Im Sommer sind
es eher Linde, Akazie. Himbeers odor Brombeere.

apéro: Eine Vielfalt, vergleichbar mit der van Wein?

M. Kehres: Unbedingt. Rund 150 verschedena Aro-
men sind Tor Honig nachgewesen. Aus dem wech-
selnden Mektarangebot ergeben sich immer reus
Kambinationen, Wie beim Wein verandart sich der

Geschmack des Honigs von einem Erntejah

nachsten. Ist mehr Lowenzahn beteiligt, entstehen
wilrzige, feinherbe Honige  galdgelb wie die Lowen-
zahnbliiten. Dominiert der Raps, ist der Honig weid
lich, undurchsichtig, schmeckt ausgepragt sul.
apéro: Honig |51 also extrern abhangig von den
Limweltbedingungen?

M. Kehres: |z, Und genau das macht ihn so spannand
Man kann am Geschmackshild des Honigs Temperatus
und Vegetation des Jahres nachvollziehen So war es
2. B. Im letzten Frihjahr besonders heift
Folglich wurde der Honig fester als sanst
Das zeigt den unmittelbaren Finfluss de
Matur auf den Honig, Und dennoch geht es
dabei nichinururm Henig. e Bienen sichern

nebenbei unsere gesamte Erndhrung




apero: Inwiefern?

M. Kehres: Rund B0 Prozent der Bestzubung unserer
Mutzpflanzen wird von den Bienen geleistet. Fir ein
Killagrarmm |onig fliegen sie 10 bis 15 Millionen Blo-
ten an und bestauben swe dabei. Ein Drittel unserer
Hahrung hangt direkt oder indirekt van dieser Bestéu-
bungsleistung sk Darum werden etwa an Rapsfeldern
und Chstplantiayen bewusst Bienenvolker aufgestellt,
die eine reiche Ernte gewdhrleisten. Der volkswirt-
schaftliche Mutzen der Imkerel durch die Bestaubung
v kultur- und Whldptlanzen in Deutschland wird auf
owel bis vier Milliarden Euro im Jahr geschatzt

apéro: Also sollte man darauf achten, Honig aus
Deutschland zu kaufen?

M. Kehres: la, well sonst auch die Bestaubung im
Austand stattfindet. Aufierdem gibt es keine interna-
tonale Standardisierung for raturbelassens Horige.
n einigen aulersuropaischen Landern ist es erlaubt,
die Bienen zusatzlhich mit Zucker zu fottern. Aulerdem
diirfen Antibiotika bel den Bienen gingesetzt werden,
urr Infektionern vorzubeugen, Die Deutsche Honigver-
ordaung verbietet das ausdricklich und. gewahrisis-
tet, dass im Honig nur Honig ist. Imker des Deutschen
Imkerbundes werden streng kentrolliert, Das Siegel
garantiert hochste Qualita

apéro: Wie sieht 25 mit Hanig aus EU-Landern aus?
M. Kehres: Die wesentlichen Inhalte der Deutschen
Honigeerardnung sind inzwischen Im europdischen
Fechl aufgegangen, sadass auch EU-Hanig nur art-
eigene Bestandtele enthalten darf

apero: [st Bio-Honig besser?

M. Kehres: Da die Maturbelassenheit des deutschen
Hanigs ohnehin streng kontrolliert wird, gebort Hanig
zu-den wenigen Produkien, bei denen es kaum einen
Unterschied macht, ob man 2u Bio-Erzougnissen
greift. In einer umtassenden Untersuchung der Land-
wirtschattskammer Mardrhein-Westfalen wurden Bia-
henige und andere Honige mit dem Siegel dos Douwt
schen Imkerbundes aut Ricksténde untersucht — mit
vergleichbaren Ergebnissen.

apéro: Worin besteht der Unterschied zwischen Mar-
kenhareg aus dem Supermarkt und regionalern Haonig
varn |mker?

M. Kehres: Grofe Abfiller kaufen den Honig kleiner
Erzeuger aul und mischen ihn 50, dass er immer gleich
schmeckt. Denn die meisten Kunden erwearn len von
ihrem Markenhonig gin einheitliches Aroma und eine
bleibend flissige Konsistenz. Maturbelassensr Hornig
knistallisiert jedoch friher oder spater. Um ihn fidssig
zu- halten, weird er ultrahocherhitzt, wie man es ven

Milch kenrt Das Enwdrmen schadet zwar den Enzy-

men nicht, aber das Aroma
reagiert extrern empfindlich
auf Hitze und die Vielfalt
geht verlaren, Zudem sollte
man aus gasundheitichen
Grinden 20 regionalem
Hanig greifen. Er enthalt
keimhemmende Steffe und
Blitenpollen, dizdas Imrmun-
system  aktivieren.  Kommt
er aus der eigenen Region,
rimmt man exakt die Pal-
leninformation zu sich, die
man braucht, Das stabilisiert
die Atveehr und reduziert Allergien. In einem Teelaffel
Hanmig sind 20000 s 100.000 Pollen. Die Racken-
deckende Prisonz der Imker in Doutschiand ist des
halk so wichtig. Ein grefer Verlust, dass es jahrlich
rund 35000 Bienenvilker weniger gibt
apeéro: Gefahrdet auch das Bienensterben
die flachendeckende Prasenz der Imker?
M. Kehres: Das Bienensterben hat in den
LUsA dramatische Ausmale angenommen
Fur die Bestaubung graBflachiger Mono-
kulturen werden Tausende van Bienen-
véilkern standig Ober riesige Entfernunagn
verfrachtel. Fir die Tiere bedeutet das
enormen Stress. i Deutschland  waren
die Verluste durch das Blenensterben im
vargangener: labr geringer als beflirch-
tet, Sie lagen bundeswait bei 20 Prozent,
10 Prozent sind normal.  Herzulande
Beschaftigt man sich intensi mit der erfarsehung der
Ursachen, die jedoch noch nicht eindeutig geklart sind
nd sich auBerdem regional unterscheiden

apeéro: Durch thre Ides von Homgoemenschatten gibi
es in einigen Supermdérktan inzwischen Henige regio-
naler Erzeuner, Wie funktioniert das?

M. Kehres: Gerade Hobby-Imker {mit im Schnitt sieben
Bienenvalkern] kinnen thre Produkte mcht allein den
Supermarkten anpieten; sie sind nicht ausreichend le-
ferfabig. Der Zusammenschluss 1G5t das Problem: Den
Kunden wird unter dem Logo . Homgland” eine Viel-
falt von Honigen regionaler Imker angebaten, die sich
geschmacklich deutlich unterscheiden und nicht mehr
dls 10 ki rund urm den Supernmarkl ersewgl wurden
Welche Supermérkte bereits die |, Henigland®-Pro-
dukte anbietan, kann man iber die Grilichen Landes-

verbande des Deutschen Imkerbundes erfragen

Das intarwiawy fiihrte Simone Hoffmann




