B Geschmack erleben mit allen Sinnen

Auf dem ,,Salone del Gusto" in Turin, einer Messe
fiir Slow food, présentierte sich die Honiggemein-
schaft regionaler Imker ,Honigland’ aus Nordrhein-
Westfalen.

chon beim Betreten der Messehallen wird

der Besucher des ,Salone del Gusto®, der
mit letztmalig 170.000 Besuchern europaweit
grof8ten Slow-Food Messe, in die Welt kulinari-
scher Gentisse entfiihrt. Dabei handelt es sich
nicht, wie man vielleicht vermuten mag, um
ferngstliche Kostlichkeiten, nein, der ,Salone
del Gusto® ist vielmehr eine Reise zu den Wur-
zeln des guten Geschmacks, eine Reise zu den
einfachen und urspriinglichen Dingen des Le-

Der Stand der Honiggemeinschaft regionaler
Imker auf der Messe in Italien.
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bens, zu den Geschmickern unserer Kindheit.
Was liegt da ndher als auf dieser Messe Honig
und Bienenprodukte zu préasentieren?

Das Projekt ,Honigland®, geférdert von den
Imkerverbdnden Nordrhein-Westfalen und
Apis eV., dem Forderverein der Bienenkunde
der Landwirtschaftskammer Nordrhein-West-
falen, bietet dem Verbraucher mit dem Kon-
zept der Vermarktung regionaler Honige der
Premiumklasse zur Erhaltung des Imkerwe-
sens in der Region zum Wohle der land-
schaftstypischen bliitenreichen Lebensrdume
ein stimmiges Konzept. ,Honigland" ist einge-
bettet in ,Regionen voller Genuss’, einer

Initiative des Landesamtes fiir Natur, Umwelt

Das schmeckt! Kunden testen den Met.
Fotos: Judith Ringel

~ SlowFood

® definiert sich als weltweite Vereinigung
von bewussten GenieBern und miindigen
Konsumenten, die es sich zur Aufgabe ge-
macht haben, die Kultur des Essens und
Trinkens zu pflegen und lebendig zu halten.
m fordert verantwortliche Landwirtschaft
und Fischerei, artgerechte Viehzucht, tradi-
tionelles Lebensmittelhandwerk und die Be-
‘wahrung der regionalen Geschmacksvielfalt.
m bringt Produzenten, Handler und Ver-
braucher in Kontakt, vermittelt Wissen iiber
die Qualitdit von Nahrungsmitteln und
macht soden Ernahrungsmarkt transparent.

Weitere Infos unter www.slowfood.de

und Verbraucherschutz des Landes Nordrhein
Westfalen. Jede Region hat ihre eigenen tradi-
tionellen regionaltypischen Produkte und
Herstellungsverfahren entwickelt und so ent-
stehen reizvolle Gegensitze, die in einer Viel-
zahl rheinischer, westfélischer und lippischer
Spezialitdten miinden.

Gesundes Essen statt Fast Food

Drei Schliisselworter zeichneten die auf dem
,Salone del Gusto® 2008 prasentierten Kost-
lichkeiten, besonders auch im Hinblick der Ab-
grenzung von Slow-Food zu Fast-Food aus:

® Gut, bezogen auf den Geschmackssinn und
den Genuss durch die geschmackliche Quali-
tat eines Produktes.

® Sauber, bezogen auf die Nachhaltigkeit in
der gesamten Versorgungskette, sprich vom
Feld bis auf unsere Teller.

E Fair, im Sinne des Konzeptes von sozialer
Gerechtigkeit in den Produktionsstatten und
der Vermarktung. Dr. Judith Ringel
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