Veranstaltung Westfalen-Lippe in Hamm

Honigtag - Imkertreffen
in der Herbstsonne

Der Landesverband Westfalischer und Lippischer Imker
organisierte im Oktober zum siebten Mal den Honigtag. Zahlreiche
Imker und interessierte Besucher fanden den Weg zum Honigmarkt, der
auf dem Geldnde des Maxiparks in Hamm stattfand. Im Vortragssaal
lauschten die Imker den Fachvortridgen und nahmen Auszeich-
nungen fiir besonders gelungenen Honig in Empfang.

Sonntag, den 19. Oktober, der diesjahri-

ge Honigtag des Landesverbandes West-
{dhscher und Lippischer Imker statt. Ein gro-
Ber Honigmarkt aul dem Gelinde des Maxi-
parks In Hamm, organisiert vom Krelsimbker-
verein Unna, war Teil der Veranstaltung, Im
Vorfeld des Ereipnisses waren an einem Wo-
chenende Anfang September in einer bisher
einzigartigen Honigbewertung 907 Honige
auf den Prifstand gestell worden. Nachdem
sie zusitzlich zu den Parametern Optik, Ge-
wicht, Kennzeichnung, Sensorik, Wasser- und
Invertasegehalt noch eine Rilckstandsanalytik
durchlaufen hatten, wurden die dort ermittel-
ten Spitzenhonige auf dem Honigtag in
Hamm ausgezeichnet,

Bei strahlendem Sonnenschein fand am

Ehrung durch den Minister

Zu diesem hesonderen Anlass erschien Fck-
hard Uhlenberg, Minister fiir Naturschute,
Umwelt, Landwirtschaft und Verbraucher-
schutz des Landes Nordrhein-Westalen, um
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die besten Honige der Kategorien Frithtracht
ikandier!) und Sommertracht (kandiert und
[lisssig) personlich mit der Grolen Medaille
des Ministeriums auszuzeichnen. Bereits in
seinem GruBwort betonte Uhlenberg die
Wichtigkeit der Honighiene als Indikator fiir
eine saubere Umnwelt sowie lhre Bedeutung
fiir die Landwirtschaft. Aulerdem wies er
aul zahlreiche FardermaBnahmen fir die
Imkerei seitens des Ministeriums hin und si-
cherte den Imkern seine weitere Unterstiit-
mung zu. Birgermeisterin Monika Simshau-
ser Oberbrachte die GruBworte der Stadt
Hamm. Die Geschéftsfithrerin des Deut-
schen Imkerbundes. Barbara Lower, stellte
in ihrem Grufwort noch einmal besonders
die Bedeutung der Glaubwiirdigkeit des Pro-
duktes Honig heraus, Als weiterer Ehrengast
wurde Reinhard Lemke von der Landwirt-
schaftskammer Nordrhein-Westfalen begrifit.
In der sich anschliefenden Preisverleihung
tiherreichte er die sechs Goldmedaillen der
Landwirtschaftskammer an die Imker Burk-
hard Werdehausen vom Imkerverein Verl,

Hanigverkostung fir Grof und Klein: An einem
der Sténde auf dem Gelande des Maximilian-
parks in Hamm testeten Besucher, wie unter-
schiedlich Honigsorten schmecken,
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Otte Wenzel vom [mkerverein Hemer, Carl-
heinz und Angelika Gerwinal vom Imkerver-
ein Warendorf, Willi Réschl vom Imkerverein
Meuenrade, Georg Jedrasik aus dem Verein
Hemer und Stefan Schierl vom Imkerverein
Gilterslah, Die drei absoluten Spitzenhonige
der Imker Alfred Wilken vom Imkerverein
Heepen, Bernhard Luke vom Imkerverein
Altenhundem und Anton Miiller, vom Im-
kerversin Herdecke-Ende wurden durch Mi-
nister Uhlenberg mit der berelts erwidhnten
Grofen Medaille des Ministeriums ausges
zeichnet. Insgesamt wurden 200 Gold-, 295
Silber- und 114 Bronzepreise vergeben, Nach
der Pramierung der besten Honige nahmen
die Vertreter der Hammer Tafel 907 Honig-
gldser als Spende entgegen. Die Honige wer-
den an bediirftige Menschen in der Region
verteilt.

Minister Unlenberg verieint die Grofe Medail-
le an Alfred Wilken vom Imkerverein Heepen.

Reinhard Lemke von der Landwirtschafiskam-
mer Nordrhein-Westfalen zeichnet Imker Ste-
fan Schierl aus.

DEUTSCHES BIENEN-JOURNAL 12/2008



Ein weiterer Hohepunkt des Tages war die
Auszeichnung des besten Imkerverging mil
einem Wanderpokal, der in diesem |ahr durch
den Landesverbandvorsitzenden Friedrich Wil-
helm Brinkmann an den Imkerverein Alten-
hundem, vertreten durch seine Vorsitzende
Margaretha Cordes, iibergeben wurde. An die-
sen Pokal ist auch die Medaille des Deutschen
Imkerbundes gebunden, die von Barbara Li-
wer fiberreicht wurde. Im Vortragsprogramm
des Tages mit dem zentralen Thema Vermark-
tung berichtete Dr. Friedgard Schaper in einem
interessanten Vortrag tber Honig fir die Ge-
sundheit — Honig fir die Kiiche, Stefan Rettner
und Heike Henning erlduterien die Hinter-
griinde der Direktvermarkiung und gaben den
Imkern viele wertvolle und zukunftsweisende
Tipps mit auf den Weg. Im Anschluss sprach
Dr. Pia Aumeier vor einem aufmerksamen
Publikum iiber Kéniginnenzucht,

Ein Erlebnis fiir Grop und Klein

An iiber dreifiig Informations- und Verkaufs-
stinden im Fover des Festsaales und aul dem
Freigeldnde des Maxiparks konnten sich inte-

ressierte Fachleute und Besucher tber die Welt
des Honigs informieren, Honig und Met ver-
kosten. Buchweizenpfannkuchen geniefien
ader sich beim Kerzenziehen versuchen. Filr so
manchen Besucher wurde die Honigverkos-
tung an diesem Tage zum Erlebnis fiir die Sin-
ne, da es die unterschiedlichsten Honigsorten
zu probieren gab. Besonders der Schaukasten
sowie die Anfertigung eines eigenen Wildbie-
nenhotels stieben bel den jungen Besuchern
des Honlgmarktes auf Bepelsterung, ebenso
wie der Schminktisch fir die Kleinsten, Eine
runde Veranstaltung, die Imker, Interessierte
und zufillie vorbeillanierende Besucher des
Maxiparks gleichermalien begeisterte.
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Die Agrarbiskogin Ghernabim im
April 2008 das Arnt der Obfraw flr
Pressearbeil des Landesvarbandas
Westfdlischer und Lippischer Imiker,
Hie begieltate sewonl den Honiglag
und die Hanigbewertung als auch
den Messeaultritt ven Honigland™
in Turin (5.}

B Geschmack erleben mit allen Sinnen

Auf dem ,,Salone del Gusto” in Turin, einer Messe
fiir Slow food, prasentierte sich die Honiggemein-
schaft regionaler Imker ,Honigland® aus Nordrhein-
Westfalen.

chon beim Betreten der Messehallen wird

der Besucher des .Salone del Gusto”, der
mit letztmalig 170.000 Besuchern europaweit
grititen Slow-Food Messe, in die Welt kulinari-
scher Geniisse entfiihre. Dabel handelt es sich
nicht, wie man vielleicht vermuten mag, um
lerniistliche Kistlichkeiten, nein, der _Salone
del Guste” st vielmehr eine Eeise zu den Wur-
zeln des guten Geschmacks, eine Reise zu den
einfachen und ursprilnglichen Dingen des Le-

Der Stand der Honiggemeinschaft reglonaler
Imker auf der Messe in ltalien.
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bens, zu den Geschmackern unserer Kindheit,
Was liegt da ndher als auf dieser Messe Honig
und Bienenprodukte zu prasentieren?

Das Projekt  Honigland®, gefirdert von den
Imkerverbinden Mordrhein-Westfalen und
Apis eV, dem Férderverein der Bienenkunde
der Landwirtschaltskammer Nordrhein-West-
falen, bietet dem Verbraucher mit dem Kon-
zept der Vermarktung regionaler Honige der
Premiumklasse zur Erhaltung des Imkerwe-
sens in der Region zum Wohle der land-
schaftstypischen bliitenreichen Lebensriume
ein stimmiges Konzept,  Honigland® ist einge-
bettet in Regionen woller Genuss®, einer
Initiative des Landesamtes fiir Natur, Umwelt

Das schmeckt! Kunden testen den Met.
Fodos: Judith Ringel

Kerzenziehen zahlte zu den Attraktionen des
Honigmarktes.

Fato: Wernar Mihlen

Slow Food

® definiert sich als weltweite Vereinigung
von bewussten Geniefern und miindigen
Konsumenten, die es sich zur Aufgabe ge-
macht haben, die Kultur des Essens und
Tﬂnl;ens U pﬂ!‘.’g:EIl und lebendig zu halten.
® fordert verantwortliche Landwirschaft
und Fischerei, artgerechte Viehzucht, tradi-
t_t_unelfea. Lebensmﬂelhandwert une die Be-
wahrung der regionalen Geschmacksviellalt.
® bringt Produzenten. Hindler und Ver-
braucher in Kontakt, vermittelt Wissen iiber
die Qualitat von Nahrungsmitteln und
macht soden i:.maluungma:kt transparent,
Weiters fnfos wnter www slowfood. de

und Verbraucherschutz des Landes Nordrhein
Westfalen. Jede Region hat ihre eigenen tradi-
tionellen regionaltyplschen Produkte und
Herstellungsverfahren entwickelt und so ent-
stehen reizvolle Gegensdtze, die in einer Viel-
rahl rheinischer, westfalischer und lippischer
Spezialititen miinden,

Gesundes Essen statt Fast Food

Drei Schlisselworter zeichneten die auf dem
JSalone del Gusto™ 2008 prasentierten Kist-
lichkeiten, besonders auch im Hinblick der Ab-
grenzung von Slow-Food zu Fast-Food aus:

® Gut, bezogen auf den Geschmackssinn und
den Genuss durch die geschmackliche GQuali-
tit eines Produktes,

® Sauber, bezogen auf die Machhaltigkeit in
der gesamiten Versorgungskette, sprich vom
Feld bis auf unsere Teller,

® Fair, im Sinne des Konzeptes von sogialer
Gerechtigkelt in den Produktionsstétten und
der Vermarktung, O, Judith Ringel
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